
 Tasting	
  Notes	
  

Tasting	
  Date:	
  ____________________	
   Location:	
  ________________________________	
  

	
  

	
  Name:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Maker:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Appellation:	
  __________________	
  

Grape:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Vintage:	
  ______	
  	
  	
  	
  	
  Alcohol:	
  ____	
  	
  	
  	
  Price:	
  ______	
   	
  

__________________________________________________________________________________
	
   	
  

COLOR	
  DEPTH	
   watery	
  /	
  pale	
  /	
  medium	
  /	
  deep	
  /	
  dark	
  
COLOR	
  HUE	
  	
  	
  	
  

White	
   green	
  /	
  yellow	
  /	
  straw	
  yellow	
  /	
  gold	
  /	
  amber	
  
	
   	
   Red	
   purplish	
  /	
  ruby	
  /	
  red	
  /	
  garnet	
  /	
  brick	
  /	
  brown	
  
	
   	
   Rose	
   pink	
  /	
  salmon	
  /	
  orange	
  /	
  copper	
  
	
   CLARITY	
   	
   clear	
  /	
  slight	
  haze	
  /	
  cloudy	
  
__________________________________________________________________________________
	
   	
   	
  

	
  AROMA	
  INTENSITY	
   low	
  /	
  moderate	
  /	
  aromatic	
  /	
  powerful	
  
DEVELOPMENT	
   youthful	
  /	
  some	
  age	
  /	
  aged	
  
AROMAS	
  
	
  

	
  

	
  
DRY	
  /	
  SWEET	
   bone	
  dry	
  /	
  dry	
  /	
  off	
  dry	
  /	
  medium	
  sweet	
  /	
  sweet	
  /	
  very	
  sweet	
  
BODY	
   	
   very	
  light	
  /	
  light	
  /	
  medium	
  /	
  medium-­‐full	
  /	
  full-­‐bodied	
  /	
  heavy	
  
ACIDITY	
   	
   tart	
  /	
  crisp	
  /	
  fresh	
  /	
  smooth	
  /	
  flabby	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  TANNINS	
  (if	
  present)	
  
	
   	
   LEVEL	
  	
  	
  	
  	
  	
  low	
  /	
  medium	
  /	
  high	
  
	
   	
   TYPE	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  soft	
  /	
  round	
  /	
  dry	
  /	
  hard	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  BALANCE	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  good	
  /	
  fair	
  /	
  unbalanced	
  (excess	
  alcohol	
  -­‐	
  acid,	
  tannin,	
  sugar)	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FLAVOR	
  INTENSITY	
  	
  	
  	
  	
  	
  low	
  /	
  moderate	
  /	
  flavorful	
  /	
  powerful	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FLAVORS	
  
	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FINISH	
   short	
  (<	
  3	
  sec)	
  	
  /	
  	
  medium	
  (4-­‐5	
  sec)	
  	
  /	
  	
  long	
  (5-­‐7	
  sec)	
  	
  /	
  	
  very	
  long	
  (>	
  8	
  sec)	
  

CONCLUSION	
  
	
  
RATING	
   	
   1	
  	
  	
  2	
  	
  3	
  	
  4	
  	
  5	
  	
  6	
  	
  7	
  	
  8	
  	
  9	
  	
  10	
  
	
  
I	
  WOULD	
  BUY	
  THIS	
  WINE	
  	
   1	
  	
  2	
  	
  3	
  	
  4	
  	
  5	
  
_____________________________________________________________________________________	
  
FOOD	
  PAIRING	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  MATCH	
   perfect	
  /	
  good	
  /	
  neutral	
  /	
  bad	
  
	
  

Name:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Maker:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Appellation:	
  __________________	
  

Grape:	
  __________________	
  	
  	
  	
  	
  Vintage:	
  ______	
  	
  	
  	
  	
  Alcohol:	
  ____	
  	
  	
  	
  Price:	
  ______	
   	
  

__________________________________________________________________________________
	
   	
  

COLOR	
  DEPTH	
   watery	
  /	
  pale	
  /	
  medium	
  /	
  deep	
  /	
  dark	
  
COLOR	
  HUE	
  	
  	
  	
  

White	
   green	
  /	
  yellow	
  /	
  straw	
  yellow	
  /	
  gold	
  /	
  amber	
  
	
   	
   Red	
   purplish	
  /	
  ruby	
  /	
  red	
  /	
  garnet	
  /	
  brick	
  /	
  brown	
  
	
   	
   Rose	
   pink	
  /	
  salmon	
  /	
  orange	
  /	
  copper	
  
	
   CLARITY	
   	
   clear	
  /	
  slight	
  haze	
  /	
  cloudy	
  
__________________________________________________________________________________
	
   	
   	
  

	
  AROMA	
  INTENSITY	
   low	
  /	
  moderate	
  /	
  aromatic	
  /	
  powerful	
  
DEVELOPMENT	
   youthful	
  /	
  some	
  age	
  /	
  aged	
  
AROMAS	
  
	
  

	
  

	
  
DRY	
  /	
  SWEET	
   bone	
  dry	
  /	
  dry	
  /	
  off	
  dry	
  /	
  medium	
  sweet	
  /	
  sweet	
  /	
  very	
  sweet	
  
BODY	
   	
   very	
  light	
  /	
  light	
  /	
  medium	
  /	
  medium-­‐full	
  /	
  full-­‐bodied	
  /	
  heavy	
  
ACIDITY	
   	
   tart	
  /	
  crisp	
  /	
  fresh	
  /	
  smooth	
  /	
  flabby	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  TANNINS	
  (if	
  present)	
  
	
   	
   LEVEL	
  	
  	
  	
  	
  	
  low	
  /	
  medium	
  /	
  high	
  
	
   	
   TYPE	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  soft	
  /	
  round	
  /	
  dry	
  /	
  hard	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  BALANCE	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  good	
  /	
  fair	
  /	
  unbalanced	
  (excess	
  alcohol	
  -­‐	
  acid,	
  tannin,	
  sugar)	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FLAVOR	
  INTENSITY	
  	
  	
  	
  	
  	
  low	
  /	
  moderate	
  /	
  flavorful	
  /	
  powerful	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FLAVORS	
  
	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  FINISH	
   short	
  (<	
  3	
  sec)	
  	
  /	
  	
  medium	
  (4-­‐5	
  sec)	
  	
  /	
  	
  long	
  (5-­‐7	
  sec)	
  	
  /	
  	
  very	
  long	
  (>	
  8	
  sec)	
  

CONCLUSION	
  
	
  
RATING	
   	
   1	
  	
  	
  2	
  	
  3	
  	
  4	
  	
  5	
  	
  6	
  	
  7	
  	
  8	
  	
  9	
  	
  10	
  
	
  
I	
  WOULD	
  BUY	
  THIS	
  WINE	
  	
   1	
  	
  2	
  	
  3	
  	
  4	
  	
  5	
  
_____________________________________________________________________________________	
  
FOOD	
  PAIRING	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  MATCH	
   perfect	
  /	
  good	
  /	
  neutral	
  /	
  bad	
  


